12.18 6240043 SE

PANIFARIN

Podrucje primene:

Doziranje:
Sastojci:

Prednost upotrebe:

Prednost kvaliteta:

Pakovanje:

Uslovi Guvanja:

Rok trajanja:

RECEPTI

PoboljSivac za izradu pekarskih proizvoda od
brasna sa slabim lepkom

1 -3 % na masu brasna

pSenicni gluten, sredstvo za tretiranje brasna
E300, enzimi

Testa sa PANIFARINOM dobijaju plasti¢nost,
lakSe se obraduju, a pri fermentaciji se dozvoljava
vremenska tolerancija. PANIFARIN se preporucuje
kao dopuna uobi€ajenim poboljSivacima.

PANIFARIN daje proizvodima veci volume, bolju
Supljikavost i ve¢i randman kao i produzenu
svezinu bez mrvljenja.

12,5 kg u papirnoj vreci

Na suvom mestu, dalje od izvora toplote i mirisa,
natempod 25°C

12 meseci u pravilnim uslovima skladistenja
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